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Ganzjährige Bio-Freilandhaltung
Unsere Rinder erhalten vom Frühjahr bis zum Herbst 
ausschließlich frisches proteinreiches Gras und im 
Winter Heu bzw. Heulage aus eigener ökologischer 
Landwirtscha�. Unsere Weideflächen in Löwenbruch 
bewirtscha�en wir ökologisch. 
Auf den Weiden bieten Agroforststreifenden Tieren 
Schutz vor der Wi�erung und erhöhen die 
Biodiversität. 

Beim regionalen Schlachter rei� das feinfaserige 
Fleisch drei Wochen für eine zarte Konsistenz.

Die verschiedenen Fleischstücke werden sorgfäl�g 
vor der Vakumierung geprü�. 
Aufgrund der individuellen Muskelstruktur von Tier 
zu Tier können die einzelnen Stücke Unterschiede 
aufweisen (“wie gewachsen“).
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Preise siehe QR-Code

Nur bei Online Reservierung über unsere 
Homepage und bei Selbstabholung in 
Ludwigsfelde im Ortsteil Löwenbruch.

Frischfleisch:
Roulade
Gulasch
Braten
Steak
Filet
Beinscheibe

Grillfleisch, Grillwürste

Wiener Würstchen, Salami

Innereien auf Anfrage

Tiefgekühltes Fleisch auf Anfrage an

Service@Galloway-Loewenbruch.de

Reservierungen
nehmen wir online entgegen ab vier Wochen 
vor Abholung.
(Es besteht keine Garan�e, dass alle Reservie-
rungen vollständig bedient werden können.)

Abholtermine
05.10.2024      03.11.2024      21.12.2024
01.02.2025      22.03.2025      04.05.2025

gesund, regional, ressourcenschonend
Unser gras- und heugefü�ertes Bio-Rindfleisch hat 
im Vergleich zu herkömmlichem Rindfleisch einen 
höheren Gehalt an Omega-3-Fe�säuren. Außerdem 
enthält es An�oxidan�en, Vitamin B12, E und 
Mineralstoffe. Quelle: Bundeszentrum für Ernährung

Es ist frei von schädlichen Rückständen, Pes�ziden 
sowie chemischen Zusätzen.

Besuchen Sie uns gern am Tag der „Offenen Höfe “
am 03.11.2024 und 04.05.2025.

www.offenehoefe.de


